
JÉRÔME  RYON  ET  SON  ÉQUIPEJÉRÔME  RYON  ET  SON  ÉQUIPEJÉRÔME  RYON  ET  SON  ÉQUIPEJÉRÔME  RYON  ET  SON  ÉQUIPE
vous invitent à fêter…

LA  ST.  SYLVESTRE  2011 À  L’HÔTEL  DE  LA  CITÉLA  ST.  SYLVESTRE  2011 À  L’HÔTEL  DE  LA  CITÉLA  ST.  SYLVESTRE  2011 À  L’HÔTEL  DE  LA  CITÉLA  ST.  SYLVESTRE  2011 À  L’HÔTEL  DE  LA  CITÉ

Quelques douceurs pour vous mettre en appétit…

Champagne Bollinger brut Réserve
***

Saumon «Saumon «Saumon «Saumon «    Label RougeLabel RougeLabel RougeLabel Rouge    » légèrement fumé en croûte de pomme de terre, » légèrement fumé en croûte de pomme de terre, » légèrement fumé en croûte de pomme de terre, » légèrement fumé en croûte de pomme de terre, 
crevette grise et échalote confite crevette grise et échalote confite crevette grise et échalote confite crevette grise et échalote confite 

Champagne Bollinger brut Réserve
***

Terrine de foie gras d'oie cuit au naturel, marmelade de citron, dattes, biscotte maison aux céréalesTerrine de foie gras d'oie cuit au naturel, marmelade de citron, dattes, biscotte maison aux céréalesTerrine de foie gras d'oie cuit au naturel, marmelade de citron, dattes, biscotte maison aux céréalesTerrine de foie gras d'oie cuit au naturel, marmelade de citron, dattes, biscotte maison aux céréales

Puligny-Montrachet les Champs-Gain, 1er Cru 2006
***

Médaillon de homard breton, piémontaiseMédaillon de homard breton, piémontaiseMédaillon de homard breton, piémontaiseMédaillon de homard breton, piémontaise    aux truffes et échalote, sauce Newburgaux truffes et échalote, sauce Newburgaux truffes et échalote, sauce Newburgaux truffes et échalote, sauce Newburg

Puligny-Montrachet les Champs-Gain, 1er Cru 2006
***

Filet de sole glacé au champagne, poireau étuvé aux coquillages, huître pochée, une crème légère Filet de sole glacé au champagne, poireau étuvé aux coquillages, huître pochée, une crème légère Filet de sole glacé au champagne, poireau étuvé aux coquillages, huître pochée, une crème légère Filet de sole glacé au champagne, poireau étuvé aux coquillages, huître pochée, une crème légère 

Puligny-Montrachet les Champs-Gain, 1er Cru 2006
***

Poularde de Bresse en deux cuissons, le suprême poché aux truffes et langoustines, Poularde de Bresse en deux cuissons, le suprême poché aux truffes et langoustines, Poularde de Bresse en deux cuissons, le suprême poché aux truffes et langoustines, Poularde de Bresse en deux cuissons, le suprême poché aux truffes et langoustines, 
la cuisse confite, la cuisse confite, la cuisse confite, la cuisse confite, purée de cerfeuil tubéreux purée de cerfeuil tubéreux purée de cerfeuil tubéreux purée de cerfeuil tubéreux et salsifis au jus, une sauce, un jus,et salsifis au jus, une sauce, un jus,et salsifis au jus, une sauce, un jus,et salsifis au jus, une sauce, un jus,

Cabardès, O'Vineyard, Proprietor's Reserve
***

Gorgonzola et poire, un jus de Banyuls réduitGorgonzola et poire, un jus de Banyuls réduitGorgonzola et poire, un jus de Banyuls réduitGorgonzola et poire, un jus de Banyuls réduit

Banyuls, Reynals
***

Sphère chocolat en surprise, noix, pommes reinette, marron confit et sa sauce chocolat chaude Sphère chocolat en surprise, noix, pommes reinette, marron confit et sa sauce chocolat chaude Sphère chocolat en surprise, noix, pommes reinette, marron confit et sa sauce chocolat chaude Sphère chocolat en surprise, noix, pommes reinette, marron confit et sa sauce chocolat chaude 

Banyuls, Reynals
***

Café, mignardisesCafé, mignardisesCafé, mignardisesCafé, mignardises    et chocolatset chocolatset chocolatset chocolats

Prix par personne 275€ TTC boissons comprises


